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FORRATTER

KLASSISKA HAVSSMAKER

3 sma ratter:

Rokt lax pa krispig rosti med I6jrom
Kraftcocktail med dill och tomat

Sill med pepparrot, dgg och graslok

RUSTIK LANTMENY

3 sma ritter:

Mustig rillete pa flisklagg med inslag av dpple och kanel
Kycklingleverpaté med portvin & lingonchutney
Varmrokt ankbrdst pa rotselleriremoulade

VARMRATTER
VILT & VINTERGRONT

Kronhjortsfilé med rostade mordtter, sma rodbetor, kantareller,
rodkalspuré och portvinssas.

HAVETS LYX

Stekt halleflundra serverad med en fyllig bisque (skaldjursas) med
kraftor och smarslungad purjolok.

EFTERRATTER
CHOKLAD & CITRUS

Lyxig chokladganache och mjuk apelsin- &
olivoljekaka. Toppas med krispig torkad

apelsin. " LILLA DRYCKESPAKETET

gc;;’a.'ls d//c/(esxa/(ef

1 juldl eller 1 glas vin till forratt, 1 juldl
eller 1 glas vin till varmratt & kaffe/te
ll"ﬁﬂ“ & PEPPARKAKA (190 kr ex moms)
Kram|gkl|rilggncheessecake pa 4 frisk I
epparkaksbotten. Serveras med frisk lingon-

1 snaps (4 cl) och 1 juldl eller 1 glas
vin till forratt 1 juldl eller 1 glas vin till
varmritt & kaffe/te och avec (4 cl)
(376 kr ex moms)



